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RESUMO

A caprinocultura desenvolvida na regido semi-arida fomenta o desenvolvimento socio-
econdmico, uma vez que fortalece o setor produtivo. A excelente qualidade nutricional do leite
de cabra estd representada pela sua composigdo quimica, constituida de proteinas de alto
valor bioldgico e acidos graxos essenciais. Os Oleos vegetais tém sido utilizados nas dietas
desses animais com a intencao de mudar o perfil de 4cidos graxos do leite melhorando a dieta
humana. Assim, visou-se avaliar as caracteristicas fisico-quimicas do leite de cabra da raga
mestica Alpina x Moxot6 sob diversas fontes e niveis de éleo de algodao e girassol. Foram
analisadas 75 amostras no laboratério de Bromatologia/UFPB/CCS/DN, verificando-se os
seguintes valores médios: EST (13,12 % + 0,06); proteinas (3,54 % £ 0,70); lipideos (4,45% +
0,26); lactose (4,28 % * 0,18); cinzas (0,70 % % 0,705); acidez (0,18% + 0,16) e densidade
(1.02.05g/cm2 £ 0,71).0s resultados encontrados demonstram estar dentro dos parametros
descritos para a legislagdo em vigor,e que a inclusdo dos 6leos na dieta aumentou o teor
lipidico tornando-se uma ferramenta nutricional indispensavel na agregacdo de valor do
produto.
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