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RESUMO

A polpa da fruta é o produto obtido da parte comestivel dos frutos, apds trituracdo e/ou
despolpamento e posteriormente preservado por processos fisicos como pasteurizacdo e
congelamento. Ela substitui perfeitamente a fruta in natura no preparo de sucos, néctares,
doces, geléias, sorvetes, baby foods e apresenta a vantagem de estar disponivel no mercado
em periodo de entressafra da fruta. As analises microbiolégicas sao fundamentais para
conhecer as condi¢des de higiene em que os alimentos sédo preparados, 0s riscos a saude do
consumidor e a vida de prateleira pretendida. Neste sentido, este trabalho objetivou avaliar as
condi¢cdes higiénico-sanitérias de 10 amostras de polpa de Acai congelada fabricada por uma
industria do Municipio de Jodo Pessoa — PB no periodo de agosto de 2007 a fevereiro de 2008,
através da analise microbioldgica, em que consistiu da Contagem de bactérias coliformes
fecais (NMP/g), Contagem de Bolores e leveduras (UFC/g) e Pesquisa de Salmonella sp/ 25g,
obedecendo a Instru¢gdo Normativa N°62, 26 de agosto de 2003 do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento. De acordo com a Instrugdo Normativa n° 01, de 7 de setembro de
2000 — Ministério da Agricultura - (MAPA), verificou-se que as 10 unidades (100%) dos lotes A
e B ndo apresentaram contagem de bactéria Coliformes a fecais (NMP/g), contagem de
Bolores e Leveduras (UFC/g) e Pesquisa de Salmonella sp/25g. Conclui-se entdo que as
amostras analisadas estdo de acordo com a legislacdo vigente, comprovando as condi¢des
sanitarias de Boas Praticas de fabricacdo satisfatéria, assegurando a saude de seus

consumidores.
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