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RESUMO

O Brasil esta entre os paises que mais desperdiiarantos no mundo, segundo
dados recentes, da Organizacdo das NacOes UnidasAgecultura e Alimentagédo. Para
contornar essa grave situacao de desperdicio glxonpara o combate a fome, experiéncias
recentes em Programas de Bancos de Alimentos védo sgesenvolvidas no Brasil. O
trabalho teve como objetivo avaliar qualitativaneeatdesperdicio de alimentos na Empresa
Paraibana de Abastecimento e Servigos AgricolddRASA antes da implantacdo do Banco
de Alimentos na unidade de Jodo Pessoa. A etnagrpfiesentou que ndo ha controle do
desperdicio de alimentos na Empasa, tanto comacelag tipo de hortifrti quanto a sua
guantidade. Em vista da implementacdo do bancdimerdos na unidade de Jo&do Pessoa,
faz-se necessério efetuar algumas pesquisas sebperdicios com posteriores acdes para
viabilizar o uso destes alimentos e evitar que leateo de alimentos funcione apenas como
entreposto de produtos advindos do Programa des®doi de Alimentos (PAA), como
ocorre com os demais bancos de alimentos hojdadstana capital paraibana.

Palavras-chave: Desperdicio de Alimentos; Cenga\lbastecimento; Seguranga Alimentar e
Nutricional.

INTRODUCAO

A Empresa Paraibana de Abastecimento e ServicoscdAgs (EMPASA) foi
constituida em Maio de 1991 pela fusdo de CIDAGREAEA/CIDHOT. Os objetivos da
Empasa sdo a promocéo de tecnologias nos processasanipulagdo, comunicacdo e
comercializacdo de géneros alimenticios, além dedybos e servicos de apoio ao
abastecimento, em beneficio de produtores, digidibes e consumidores.

A gestdo atual da Empasa e seus funcionarios emtemd papel importante desta
empresa para que o Brasil atinja e supere as expast dos Objetivos de Desenvolvimento
do Milénio (ODM) em especial no tocante ab QDM relativo ao combate a fome e
erradicacdo da pobreza extrema. Considerando ajndaa Paraiba apresenta uma das



situacdes mais alarmantes do pais, com 15,1% dpogudacdo em situacao de Inseguranca
Alimentar grave, cabe a Empasa contribuir pararteve® quadro de perda de alimentos,
estimado em aproximadamente 30%.

Se de um lado a Empasa almeja parcerias com aarsid&des para melhoria dos seus
processos de gestdo técnica e operacional e paéateder as acdes do estado da Paraiba no
contexto da Segurancga Alimentar Nutricional; par@lado a UFPB necessita que a Empasa
e outros Orgaos publicos abram suas portas aossall® modo que a indissociabilidade
pesquisa-ensino-extensao seja realizada, permitind@a formacdo de estudantes e
profissionais criticos e engajados na transformagéieealidade social.

Como estudo de caso, sera apresentado um relat@éeialunos extensionistas sobre
a situacdo de desperdicio de alimentos na Empaskda® Pessoa (JP). O objetivo do
presente trabalho de extensdo universitaria f@rfam diagnostico qualitativo da situacao de
desperdicio de alimentos na Empasa, usando conualohegia a observagao participante.

DESENVOLVIMENTO

Metodologia

Neste trabalho foi utilizado um procedimento metégico corrente de pesquisas
antropolégicas denominada observacao particip&ste. € uma técnica composta, na medida
em que o observador ndo sé observa como tambérddesm valer de técnicas de entrevista
com graus de formalidade diferentes. O objetivad@umental que subjaz a utilizacdo desta
técnica é a captacdo das significacbes e das érp@s subjetivas dos proprios
intervenientes no processo de interacdo sociahodse professores da UFPB observaram as
praticas de comercializagdo na Empasa durantewiaids boxes de vendas em atacado. Em
outro momento, ocorreram conversas com funciogat@®diversos departamentos, a fim de
entender as relagdes entre permissionarios e fuamds, os tipos de dados informatizados
gue existem na empresa, as lacunas de gestaostarabdos funcionarios para possiveis
mudancas de acgdo no trabalho, etc. Por outro ledobém ocorreram conversas com
permissiondrios para procurar entender o comportemelestes frente aos produtos
desperdicados. Em vista de experimentar as dificiéld de classificacdo dos desperdicios,
simulagdes reais foram feitas, onde os alunos @idaim a doacdo e depois higienizaram,
classificaram e pesaram o desperdicio.



Estudo de Caso: andlise qualitativa dos desperdicgma Empasa
Etnografia das praticas de comercializacdo de hfwttiis

O espaco fisico destinado a comercializacdo na Eanpeupa uma grande area, sendo
composto de aproximadamente 250 boxes de tamanististas. Desta forma, uma
visualizagdo geral por meio de um “passeio” foitdwate importante para percebermos o
tamanho do problema de desperdicio que se ténbialiiamente sdo desperdicadas uma
grande variedade de alimento hortifrutigranjeiroesmo: mamao, laranja, banana, maca,
melancia, couve, alface, repolho, tomate e pimemiétre outros.

Segundo dados consultados na EMPASA os produtosrepebem tratamento de
higienizacdo séo a laranja, o limdo e a bananaufardos maiores boxes de processamento, a
laranja proveniente de Sergipe € tratada em umaimg@@m diversas etapas. No entanto, a
realidade observada com as laranjas, ndo é pddirmEara outros produtos. A forma de
transportar, armazenar e manipular os produtosifriabigranjeiros sdo muitas vezes
inadequada, devido ao fato que muitos permission@&io conhecem as formas adequadas de
boas praticas de higienizagdo e manipulacdo, cdas#ssim uma porcentagem de alimentos
gue sdo desperdicados. No entanto, os funcion@do&mpasa percebem que diversos
permissionarios tentam aprimorar-se, mas a faliafdemacao € um impedidor dos avangos.

O desperdicio de alimentos ja comeca na entradaadomhdes na empresa, visto que
muitos deles ndo apresentam uma estrutura adeqasaaransportar os hortifratis, de forma
a machuca-los. O descarregamento dos produtostcé rfei maioria das vezes de forma
inadequada. Os descarregadores ndo se preocupam deva ser feito esse manuseio,
deixando cair algumas pecas e sem fazer o menmgesém recupera-las para o consumo,
afinal estdo em plenas condigbes de serem conssin@&empo € um fator primordial na
venda dos hortifritis. Desta forma, 0os permissiosase preocupam mais com 0 aspecto
financeiro do que o organizacional. Além disto, estasu-se que durante as praticas de
limpeza de produtos mais antigos, para retornareamercializagdo, muitos ha um descarte
desnecessario de produtos. A falta de um padréo fi®s Box também contribui para esse
desperdicio, pois se houvesse esse padrao sesafanidide estabelecer locais apropriados
para o depdésito desses alimentos, de forma aéaalirecolhimento desse desperdicio.

Ha uma questdo de (falta)consciéncia dos comeesiarque consideram esses
alimentos como uma simples mercadoria de coméfsisim, ndo ha um pensamento de que
0s rejeitos para eles poderiam ser alimentos pdlames de pessoas. Alimento esse, que
processado de forma correta e pode ser aproveaadcando-se de excelente qualidade para o

consumo, podendo até servir de alimento para ggripgdcatadores, que muitas vezes se



humilham para pedir as sobras dos hortifrutis. Mesniancas recolhem os restos que séo
abandonados nas ruas ou jogados em tonéis deAliftmpasa ndo possui um controle de
pessoas que ali passam o dia recolhendo esseqmgrgejam eles para consumo ou para
comercializagcdo. Cunha (2006) nos alerta para® dat que a concentragdo da populacdo
transeunte nas Centrais exerce uma forte presgfamipacional de transito e seguranca
publica que apresentam forte implicagdo na préprggnizacdo do espacgo urbano de seu
entorno.

Em conversa com os funcionérios, percebemos quéaaon controle da quantidade
e do horario de maior desperdicio. Segundo estiamtios proprios funcionarios da Empasa
cerca de 2,5 a 3,5% dos produtos ndo comerciakzad@tacado sao destinados doagdes para
instituicbes que trabalham com a seguranca alimentatricional, familias que adentram no
mercado para a coleta de alimentos, para racacabrimompostagem. Estima-se que estes
valores sao divididos da seguinte forma: em toma@@o para as familias que adentram no
mercado para coletar o alimento; 10% para as ungi#s; 10% n&o serve para consumo e vai
para a compostagem, que séo classificados conitmsejE5% para racdo animal. No entanto,
faz-se necesséario um estudo aprofundado destegeya@&m vista da implementagdo do Banco
de Alimentos. Varios fatores podem variar essa guaagem, como as chuvas, condi¢des
climéticas, o estado de maturacéo, etc.

Segundo estudos realizados pela Empresa BrasilraPesquisa Agropecudria
(Embrapa), em parceria com a Empresa de Assist@iéciaica e Extensdo Rural na Paraiba
(Emater), na Paraiba, aproximadamente 20 tonelgdae hortifrutigranjeiros sédo jogadas
fora, por trimestre, nas sedes da Empasa de Jassmd&eCampina Grande e Patos. Isso
representa 30% das mais de 66t desse tipo de édigee é recebido na Empasa a cada trés
meses (LUCENA, 2011).

Os produtos que ndo tém possibilidade nenhumaypastamente nenhuma, de serem
consumidos, sdo levados para a compostagem pedpsige permissionarios. La ainda,
percebe-se produtos bons e sadios, caracterizarditaade controle na separagdo desses
alimentos. Alguns hortifritis eram comparavelmeetpivalente aos que muitas vezes
encontramos nas prateleiras dos supermercadoss B#teentos em bom estado sao
separados pelos funcionarios da Empasa e distobuidternamente. O resultado da
compostagem é uma terra organica rica em nutriensass minerais, sendo que néo é usado
esterco animal.

As condicdes de infraestrutura da EMPASA estdo anpitecéarias, os prédios de

comercializagcdo n&do estao sanitariamente adequpoliss)os lugares em que visitamos ficou



claro que os boxes ndo tinham pisos e paredes adi@g|para facil higienizacdo. Em alguns
boxes ainda séo utilizados caixotes de madeira) di& ser um material que traz riscos de
contaminagdo para os hortifrutis, muitas vezes acabchucando o produto, gerando um
desperdicio.

No entanto, importante lembrar que os funcionadasEmpasa estdo dispostos a
combater o desperdicio, tendo atuado como fadailitagehra nossa presenca no local. Um
excelente exemplo é a compostagem la implementadmpresa também ja estd em fase de
aquisicdo de cestos de lixo apropriado para umataoseletiva e de cestos para o
recolhimento do alimento desperdicado. Com relagdeste ultimo, discutimos com os
funcionérios que o volume e formato geométrico esi@ devem ser considerados.

Sentimos que com muita determinacdo juntos consegas ter bom éxito para o
projeto de reducdo dos desperdicios na Empasa.niarcansideracdo como estudante, esse
projeto ndo s6 nos ajudara na nossa vida académastambém, nos trard reflexdo para

nossa vida social, nos tornando mais humanos panramosso proximo.

CONSIDERACOES FINAIS

A etnografia apresentou que ndo ha controle doedé&go de alimentos na Empasa,
tanto com relacdo ao tipo de hortifrati quanto a guantidade. Em vista da implementacéo
do banco de alimentos na unidade de Jodo Pesspag faecessario efetuar algumas
pesquisas sobre desperdicios com posteriores ped@siabilizar o uso destes alimentos e
evitar que este banco de alimentos funcione apmoras entreposto de produtos advindos do
Programa de Aquisicao de Alimentos (PAA), como oeocom 0s demais bancos de

alimentos hoje instalados na capital paraibana.
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