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RESUMO
A pesca de moluscos apresenta grandes importâncias socioeconômicas para região Nordeste, principalmente pela falta de emprego, baixa escolaridade e questões políticas, que levam as pessoas a encontrar nesta atividade uma das únicas fontes de renda de suas famílias. Os mariscos são alimentos usualmente consumidos nas regiões costeiras, de importância nutricional destacável. Esse trabalho teve como objetivo avaliar a qualidade microbiológica tanto da água dos estuários como também dos mariscos catados na Comunidade Ribeira da Zona Litorânea de Santa Rita/PB. Para os mariscos foram realizadas análises segundo os padrões microbiológicos estabelecidos na Resolução Nº 12, de 02 de janeiro de 2001, da Agência Nacional de Vigilância Sanitária: Coliformes a 45ºC/g, Estafilococos coagulase positiva/g e Salmonella SP/25g. As análises microbiológicas foram realizadas segundo metodologia aplicada pela APHA (2001). Para a água do estuário foram realizadas análises segundo os padrões microbiológicos estabelecidos na Portaria N.º 518, de 25 de março de 2004, do Ministério da Saúde: Coliformes Termotolerantes/ausência em 100 ml. A água do estuário foi depurada utilizando-se três aquários contendo 25L de água do mar filtrada em filtro de areia. A depuração foi realizada nas concentrações 1, 2 e 3 ppm de cloro, utilizando-se o método do tipo batch-process. A eficiência da depuração foi analisada por meio de análises microbiológicas na água e no marisco. Os resultados das análises de Coliformes a 45ºC/g dos mariscos sem depuração foram de 4,6 x 102 (fora dos padrões), enquanto que para os que passaram por depuração foram < 3, < 3 e 2,1 x 101, para 1 ppm, 2 ppm e 3 ppm de cloro, respectivamente, estando dentro dos padrões estabelecidos. As análises de Estafilococos coagulase positiva/g para os mariscos depurados foram em média < 10, estando abaixo dos limites exigidos. Não foi constatada presença de Salmonella SP/25g. Os resultados obtidos para a análise de Coliformes Termotolerantes/ml na água sem depuração foi de 2,3 x 101, enquanto para a água depurada foi de < 3 NMP/ml. A eficiência do processo de depuração foi comprovada por meio dos resultados das análises microbiológicas da água do estuário e dos mariscos coletados.
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